TASTING

JUAN LOPEZ
SELECCION
NO. 2

OPTIK

colorado maduro, rustikal, schwach
glinzend, mittlere Aderung und
Beschaffenheit, regelmdissig verar-
beitet, feste Einlage

HERKUNFT
Deckblatt, Umblatt und Einlage
aus Kuba

O

RAUCHDAUER in Minuten

PREIS in Franken

RAUCHNOTIZEN

— Beginnt mit Leder, Erde,
Toast und Dérrfriichten,
leicht cremig.

— Gute Entwicklung, mit
schonen Rostaromen, leicht
siisslich mit diversen Holz-
tonen, Chili und einem Hauch

Pfeffer

- Langer, sehr wiirziger
Abgang
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GEGEN DEN DURST Black Velvet
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